Zalacznik nr.4 Szczegélowy przedmiot zamowienia

Mieso i wedliny

L.P.
Szynka bez kosci
Lopatka bez kosci
Karkéwka bez kos$ci
Schab bez kosci

Porcje rosolowe

Filet z kurczaka

Cwiartka z kurczaka

Podudzie z kurczaka

Pier§ indycza

10.  Wedlina drobiowa zawarto$¢ miesa powyzej 75%

11.  Wedlina wieprzowa zawarto$¢ miesa powyzej75%

12.  Paréwki z szynki lub drobiowe zawarto$¢ miesa powyzej 85%

©ONDUIAWN S

Cechy wsp6lne dla asortymentu — klasa I.
Mieso powinno by¢ prawidtowo wykrwione i ociekniete, skéra bez przebarwien i uszkodzen
mechanicznych.

Wyglad - nie dopuszcza sie miesni i skory niezwigzanych ze sobg, linie ciecia réwne, gladkie,
produkt czysty, niezabrudzony.

Barwa — charakterystyczna, naturalna, dla danego asortymentu, nie dopuszcza si¢ wylewow
krwawych.

Zapach — naturalny, charakterystyczny dla danego gatunku. Niedopuszczalny zapach obcy,
$wiadczacy o procesach rozkladu miesa przez drobnoustroje oraz zapach zjelczalego thuszczu.



